
Menus pour la période du  :  24 novembre 201424 novembre 201424 novembre 201424 novembre 2014

au  : 19 décembre 201419 décembre 201419 décembre 201419 décembre 2014

lundi 24 novembre 2014 mardi 25 novembre 2014 jeudi 27 novembre 2014 vendredi 28 novembre 2014
Carottes rapées et thon Betteraves émincées Salade de tomates mimosa Crème de potiron

Roti de porc Pomme de terre Langue de bœuf Filet de carrelet meunière 

Mojettes de vendée Farçies Semoule Bio Haricots verts

Saint nectaire Camembert Liegeois vanille Ile flottante

Clémentine 1/2 poire conférence

lundi 1 décembre 2014 mardi 2 décembre 2014 jeudi 4 décembre 2014 vendredi 5 décembre 2014
Rillettes du mans cornichons Radis à la croc au sel Concombres et miettes de thon Potage de légumes

Œufs durs Tortellinis Steak haché du boucher Dos de colin

Choux fleurs au gratin Aux 4 fromages Poêlée lyonnaise Riz Bio créole

Tomme blanche Mousse au chocolat Beignet chocolat Fromage

1/2 golden Lait aromatisé Clémentine

lundi 8 décembre 2014 mardi 9 décembre 2014 jeudi 11 décembre 2014 vendredi 12 décembre 2014
Salade de tomates et maïs Batavia pommes et surimi Friand fromage Salade de blé tomates 

Saucisses à l'ancienne Burger de Bœuf bourguignon Saumonette

Lentilles vertes Bio Pomme de terre Carottes vichy Courgettes au gratin

Petit suisse sucré Flan vanille Saint moret Yaourt Bio aromatisé fraise

Crèpes chocolat Sablé Ananas au sirop

lundi 15 décembre 2014 mardi 16 décembre 2014 jeudi 18 décembre 2014 vendredi 19 décembre 2014
Salade verte et croutons Crème de potiron Mousseron de canard et confit d'oignons Jus de fruits et toasts

Tartiflette Pepite de colin Haut de cuisse de poulet Roti de chapon aux morilles

Au jambon et lardons Petits pois carottes Pêches au jus Pommes forestières

Compote de pommes Petit suisse sucré Fromage Blanc Fromage

Madeleine Clémentine Dès de pommes cuites Sapin de noël

Cuisine centrale de Montbron


